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LOWENGRUBE'

ORIGINAL MUNCHNER BIERSTUBE
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Inquadra il Qr Code e
scopri i Piatti Stagionali,
I'offerta certificata AIC per
celiaci e molto altro nel
nostro Menu Digitale!




3.90€
40cl  5.90€
100cl 12.00€

Stile: Pils
Gusto: Rinfrescante
Grado alcolico: 4,8%

Birra dal corpo elegante e leggero con
sentori floreali e luppolati. Amarezza
rinfrescante nel finale secco.

VUOI SAPERNE DI
PIU SULLA BIRRA?

Ordina la tua degustazione di birra
Paulaner e diventa un esperto!

(Weiss 10 cl, Hell 10 cl e Salvator 10 cl)
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| MASTRI BIRRAI LO SANNO!

Secondo “Leditto di purezza” del 1516
per creare una birra perfetta servono
solo quattro ingredienti: malto,
luppolo, lievito e acqua.

Da questa antica ricetta nasce
l'autentica birra bavarese. Spillata
in tre colpi, per circa sette minuti,
sprigiona tutto il sapore della
tradizione.

Si fa riconoscere per Il classico
“‘cappello” di schiuma che la
mantiene perfetta, pronta per essere
sorseggiata!

Stile: Munich Lager
Gusto: Maltato
Grado alcolico: 49%

Birra fresca e bevering,
finernente maltata, con
una leggera nota dolce
e un lieve retrogusto
luppolato.

Stile: Double Bock
Gusto: Corposo
Grado alcolico: 7,9%

Intensi sapori di malto
con note di caramello
e cioccolato, dolcezza
delicata e persino
sentori fruttoti.

Stile: Premium Bock
GCusto: Maltato, poco
drmanro

Grado alcolico: 6,8% vol.

Birra corposa, forte,
caratterizzata da un
piacevole aroma di
malto e sentor! di miele.

Stile: Classic Bavarian
Gusto: Dissetante
Grado alcolico: 5%

Meta birra Hell o Weiss
e meta imonata; una
bevanda dissetante dal
basso tasso alcolico, con
un frizzante sapore di
limone.

Stile: Weissbhier

Gusto:Fresco e originale
Grado alcolico: 55%

Birra delicata e
rinfrescante. Sentori

di banana, mango e
ananas, con retrogusto
leggero di lievito,

Stile: Marzen
Gusto:Moderato, corposo
e maltato

Grado alcolico: 5,8%

Birra morbida, sapore
leggermente fruttato e
un aroma deciso di malto
nel retrogusto.Corpo
pieno e morbido, color
miele caramello.

Stile: Keller
Gusto: Vellutato e corposo
Grado alcolico: 55%

Birra non filtrata color
giallo oro dalle note
delicate di luppolo fresco
malto.

Stile: Ipa

Gusto: Fruttato e
luppolato

Grado alcolico: 55%

Aroma fruttato e
luppolato ed una
schiuma sottile color
crema.



- ALCOLICI

Cucktall 7.00€

Cuba Libre / Gin Tonic / Gin Lemon
Negroni /Americano /| Spritz

—LE BIRRE
IN Borncﬂﬁ‘

Vino al bicchiere

5.00€
Pinot Nero 25.00€
27.00€
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Stile: Weisshier
Gusto: Rinfrescante
Grado alcolico: 5.5%

La nostra tradizionale
Weissbier. Piacevolmente
vivace, con una nota
lievermente aromatica.

Stile: MUnchner Lager
Dunkel

Gusto: Maltato

Grado alcolico: 5%

La Munchner Dunikel & una
birra a bassa fermentazione

di carattere che sviluppa dolci
note di malto tostato e un

sapore inconfondibilimente
CONpROso.

Stile: \Weissbier
Gusto: Fresco e originale
Grado alcolico: 0,0%

Equilibrata combinazione

SEX, | di fini note maltate, Ia
3 nota fresca della Weissbier
muﬁ con aromi fruttati e una
=200 gradevole dolcezza.

Stile: Radler
Gusto: Dissetante
Grado alcolico: 2.5%

Una riuscita miscela tra la
nastra Munchner

Hell e la limonata autentica,
straordinariarnente
rinfrescante con zucchero
naturale e succo
concentrato di limone, senza
edulcoranti aggiunti

Stile: Munich Lager
Gusto: Pieno e delicato
Grado alcolico: 5.5%

Una delizia per tutti i

veri intenditori di birra,
rappresenta la tradizicne
birraia bavarese,

Stile: Keller
Gusto:Vellutato e corposo
Grado alcolico: 5,5%

Birra dal carcttere
inconfondibile:
naturalmente autentica,
robusta, bevering, ma ol
termpo stesso rinfrescante,
delicata e leggera.

Stile: Munich Lager
Gusto:Aromatica con
sentore di agrumi
Grado alcolico: 0,3%

Birra analcolica dal
colore dorato chiaro,
caratterizzata da aromi
sottili di fieno ed erbe.
Rinfrescante e isotonica.

Stile: Pale Lager
Gusto: Dolce
Grado alcolico: 5, 2%

Birra artigianale bionda
dorata con schiuma
candida. Al naso si
percepiscono note di fiori di
campo, luppolo ed erbaceo.

Prosecco bicchiere

lowengrube.it {3

BEVI RESPONSABILMENTE!

Il nostro mena rispetta tutte le
tue esigenze: se sei vegetariano
cerca trai nostri piatti le portate
adatte a te con questo simbolo.

Scansiona Il Qr code e scopri |
nostro menu dedicato
esigenze Gluten Free

per le

informazione SU
ingredienti e allergeni & possibile
consultare il cartello unico degli
ingredienti presente in sala. Se necessario,
chiedere al personale in servizio.

Per qualsiasi

* PER LA MIGLIORE CONSERVAZIONE
DELLE QUALITA DELLE NOSTRE
MATERIE PRIME E DEI NOSTRI
PIATTI, QUELLI CONTRASSEGNATI
CON ASTERISCO SONO SURGELATI /
CONGELATI ALL'ORIGINE,

| nomi utilizzati nel menlu sono
esclusivamente di fantasia e non sono
riconducibili in alcun modo ad aree
geografiche di provenienza della materia
prima: per informazioni sul prodotti fare
riferimento alla descrizione del
piatto ed alle indicazioni fornite, su
richiesta, dal personale di sala. Le
immagini presenti nel menu sono
inserite a puro titolo esemplificativo
e potrebbero risultare difformi dai
prodotti somministrati, Eventuali
difformitd non potranno essere imputate
a Lowengrube, a Lowengrube srl e alla
somministrante.




Foglie fresche di misticanza,
pomodoro ciliegino, olive, noci,
mais e carote.

Thunfisch 10.00€

Foglie fresche di misticanza,
tonno, uovo sodo, olive e mais.

Hahnchen = 10.00€
Foglie fresche di misticanza

e pomoaodoro ciliegino, carote
julienne, tenero pollo* alla Patate fritte™, crocchette di pollo*,

griglia e Salsa Léwengrube. e L I ANIMARIEN i anelli di cipolla*, polentine croccanti*,
bastoncini di verdura e formaggio™,
wurstel panati*, serviti con insalata

di cavolo, salsa BBQ, senape dolce e
salsa Lowengrube.
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Comﬁr"

AGGIUNGI SALSA +0.50€

., L [ 2 .

' AGGIUNGI ALLA TUA Crema di formaggio 2.00€
. BTUZCICHERIA ! Crema di formaggio e speck 3.00€

Consigliato per:
2/3 persone

Degustazione Grigliata

EVE (- - 46.90€
Carni e contorni bavaresi: un
Bavarianwdurst, un Wiurstel
Berna ripieno di formaggio

e avvolto da pancetta, una
Salsiccia Contadina affumicata,
una Salsiccia di Norimberga

IGP*, prosciutto della foresta e

Leberkase alla griglia e a scelta Tagilata di manzo™* alla gﬂqlla con ‘ ‘ s
tra stinco di maiale arrosto o contorno di insalata, senape e Tagliata di manzo™* alla griglia

stinco di maiale affumicato. Salsa Lowengrube., accompagnata da pure di patate,

Servito con insalata di cavolo, insalata e demi-glace alla birra
patate fritte*, bis di crauti e le Marzen.
nostre senapi.



Sette Salsicce di Norimberga IGP*, accompagnate

da puré di patate, cipolla croccante, insalata di Due Salsicce Contadine affumicate, servite con
cavolo, crauti rossi, demi-glace alla birra Marzen e pure di patate, cipolla croccante, insalata, crauti
senape dolce. rossi, insalata di cavolo e Salsa Lowengrube.
Due Warstel Berna ripieni di formaggio e avvolti Un Bavarianwurst, un Wurstel Berna ripieno di
da pancetta, serviti con patate fritte*, crauti rossi, formaggio e awolto da pancetta, una Salsiccia
insalata di cavolo, insalata e Salsa Lowengrube. Contadina affumicata e una Salsiccia di

Norimberga IGP* cotti alla griglia, serviti su un
letto di patate fritte*, insalata di cavolo e senape.

u

AGGIUNGIUN  +2.50€ I
p O BREZEL"M 35§

Stmm di maialedi circa1kg Stinco di maiale dicirca 1 kg Eostme di maiale glassate
arrosto, servito con crauti, purée affumicato al legno di faggio, con salsa BBQ con cipolla
di patate, demi-glace alla birra servito con patate arrosto, croccante, servite con patate

Marzen e insalata di cavolo. crauti rossi e insalata di cavolo. fritte™ e crautl.



Tagliata di manzo*, petto di pollo*, Wurstel Berna
e Salsiccia di Norimberga ICP*, accompagnati da
patate fritte*, insalata di cavolo e senape dolce.

2 Hamburger di manzo™ e formaggio, serviti con
insalata, patate fritte*, speck croccante, cipolla
croccante e Salsa Lowengrube.

||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||

Petto di pollo* servito con insalata di cavolo,
INnsalata, Salsa Lowengrube e patate arrosto.

Carne di maiale tipico della Baviera, servito

con uovo al tegamino, purée di patate, cipolla
croccante, crauti rossi, insalata di cavolo e Salsa
Lowengrube.

Speck cotto affumicato al legno di faggio, arigliato

e servito con pure di patate, cipolla croccante,
iINnsalata di cavolo e Salsa Lowengrube.,

_.-r""'-
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PA I.

Spatzle* agli spinaci con tocchetti di speck
saltato in padella e crema di formaggio.

Cotoletta di maiale fritta* servita con insalata di
cavolo, patate fritte* e Salsa Lowengrube.

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Cc}to!etta di malaie frltta EEmta con crema di
formaggio fuso, insalata, patate arrosto e insalata
di cavolo.

I AGGIUNGI SALSA _ +0.50€
LOWENGRUBE! ___N |

Spezzatino di manzo caratterizzato dal sapore
di cumino e paprika, servito con pure di patate
e cipolla croccante.

Pulled pork in salsa demi-glace alla birra
Marzen, servito con patate arrosto, crema di
formaggio, speck croccante, anelli di cipolla* in
pastella di birra, crauti e insalata.

SONTORNI
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— L’ANGOLO
VEGETARIANO

Bavarianwurst, con maionese e
ketchup.

Wu rstel Berna ripieno dl
formaggio e avvolto da pancetta,
Insalata, cipolla croccante e Salsa
Lowengrube.,

55|51cc1a contadina, cipolla crmccaﬂte
salsa piccante e salsa BBQ.

Bavarianwurst, crauti, senape e S Brezel* 2
cipolla croccante. )
% Hamburger Vegetariano

I: g STRIBU GER

* Burger Bavaresi

Hamburger di manzo®,

formaggio, prosciutto
della foresta alla griglia,
cipolla croccante,
pomodoro, insalata e
maionese.

Hamburger di

manzo* formaggio,
cipolla croccante,
pomodoro, insalata e
maionese,

Hamburger di manzo*,

formaggio, speck
croccante e salsa BBQ.

Un Ha mburger di
Mmanzo* e uno di patate?,
conditi con speck
croccante, formaggio,
insalata, pomodoro, salsa
piccante e maionese,

Doppio Hamburger
di manzo* con speck
croccante, formaggio,
cipolla croccante,
pomodoro, insalata,
ketchup e maionese.

'Aggl unte Ing rEdIEI'ItI

. Crauti Bianchi - Cipolla Croccante
Formaggio - Pomodoro - Insalata

Speck cotto grigliato - Speck Croccante

Anelli di cipolla*

Extra Cotoletta™ - Extra Burger di Patate™
. Extra Hamburger®

il

Cotoletta™ fmmagglm
insalata, pamc}dmm e
maionese.

Cotoletta*, formaggio,

speck croccante e
salsa BBQ.

Pulled pork, farmagglo
speck croccante,
pomodoro e Salsa
Lowengrube.

Pulled pork, ﬁ:}rmaggm
cetriolini bavaresi,

cipolla croccante e Salsa

Lowengrube.

Salse Extra +0.50€:

Salsa Lowengrube: La nostra
irresistibile salsa con note di
cipolla caramellata e senape.

Senape Dolce Bavarese

Salsa BBQ

Salsa Piccante

] anen Vegetarlan ¥,

Crema di Formaggio

Maionese - Ketchup - Senape

(Prodotti non vendibili singolarmente)

al Platl:n

Hamburger di patate frlttu*
servito con uovo al tegamino,
formaggio, patate fritte*,
cetriolini bavaresi, cipolla
croccante e Salsa Lowengrube.

6.90€

Pane* tostato con bastnnclnl
croccanti ripieni di provola
affumicata e verdure®, insalata
e senape dolce, servito con
patate fritte®*.

Vegetarian 8.90€

Pane* tnstatn con Ha rnbu rger
di patate* formaggio, insalata,
pomodoro e Salsa Lowengrube,
servito con patate fritte*.




- GRAPPEE AMARI

DISTILLERIA
MARZADRO

Trentina barrique murblda
Trentina tradizionale
Stravecchia 18 lune

LiquoreCamilla ~ 4.50€
Aquavite Pere Williams 4.50€
Amaro Mazadro ~ 4.50€

Dulcl Classml . Ll

lenncmn _ Lo 4008
Frittellme ch mele* con crema alla vaniglia Torta* con base di e Lot
con panna montata e caramello. biscotto, formaggio e
guarnita a scelta con: | Underberg 3.90€
Letteralmente "frittata dellimperatore™, con frutt] di bosco, caramello, I s e e -
frutti di bosco o con NUTELLA® e zucchero a cioccolato o NUTELLA®. W bottiglietta foderata di

cartapaglia.

velo, Grado Alcolico 44%

.................................................................................................................... ‘ ) TD['IjI"‘ID EICi{}C{:{}IatDEaI'dD

Strudel di mele* con crema alla vaniglia, ' Underberg al caffe ~~ 3.90€

con cuore morbido*e panna
panna e caramello. — o
- CAFFETTERIA
Brezel* ricoperto di zucchero e serwto con Espresso / Decaffeinato
NUTELLA, Americano  150€

Caffe Corretto

AGGIUNGI LA ;
PANNA MONTATA! 00€ I oo T e
Theé Caldo

- BIBITE
ANALCOLICHE

Alla Spina Piccola 0.3L 3.00€
Alla Spina Media 0.4 L 3.50<

T e—— — [ e ———— In Vetro 33cL 3.50€
SCELTA s Bibitaalaspina3oc | tuo Menu Kinder
W KIHBE“ Er EAL'E?"; g;erdl_pu mor .lrpeq oy e Sceg Ii tl"ﬂ: e z’
| . - LiImone/Fesca | y . .r 'L':x f‘h(i]m,m 350{

Red Eull |n Iattlna 33c|

Pane* briosciato con Hamburger* di manzo, & - e ¢ Estathe ~ 3.50€
ketchup, maionese con patate fritte*. Limone o Pesca 40cl
N N o e L Acqua Piccola 50cl 1.50€
Bavarianwurst alla griglia con patate fritte*, oppure

ketchup e maionese.

...................................................................................................................................... (Inverno) oppure S |
Cotoletta di DDHD con patate fritte*, maionese |ﬁrf;§ s Fhﬂ'lf Wﬂ

e ketchup. (Estate)

Kinge, COCA-COLA COCA-COLA ZERO
S U i W ZUCCHERI ZERO CALORIE, FANTA £
Cnocchetti* bavaresi con salsa al pomodoro™® kindef S8 SoRITE ESONO MARCH! REGISTRATI
IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII SOREREYA DALLA THE COCA-COLA COMPANY

F’ane con un Bavariahwurst ketchup e
maionese con patate fritte*

"PER BEAMEINI FINO A 10 ANNI, ABBINATO AD UN PASTO COMPLETO DI UN ADULTO.

¢ SERVIZIO A PERSONA: 2.00€



